


Tworzgc hotel pragnelismy oddac w nim klimat cudownej wyspy Cypr - jej kolory,
elementy architektury czy wnetrza.

Charakterystycznym motywem sq lazurowe okiennice, kamienna elewacja
z piaskowca oraz ceramiczny dach - to zapozyczenia rodem z cypryjskiego
budownictwa przeniesione do centralnej Polski, jedyne 20 min od Warszawy.

Niewgtpliwym atutem obiektu jest rozlegty teren oraz ogrdd, utrzymany w klimacie
greckiej wyspy, przepetniony kolorami i roslinnosciqg srdodziemnomorskq.

—



Lestaw |

1 zupa
1 danie gtéwne

czas: do 3 godz.

cena:
90 zt/ dorosty
60 zt/ dziecko 3-12 Iat

Lestaw I

4 przekqgski zimne
2 satatki

1 zupa

1 danie gtowne

dodatki: pieczywo, masto,

warzywa Swieze, pikle
czas: do 5 godz.
cena:.

150 zt/ dorosty
90 zt/ dziecko 3-12 lat

Lestaw lli

6 przekgsek zimnych
2 sataftki

1 zupa

1 danie gtowne

1 przekgska ciepta

dodatki: pieczywo, masto,
warzywa swieze, pikle

czas: do 7 godz.
cena od:

170 zt/ dorosty
110 zt/ dziecko 3-12 lat

Menu dla podwykonawcdw — 50% ceny wybranego zestawu
Przedtuzenie przyjecia — 500 zt /kazda kolejna godzina



W cenie kazdego zestawu

Bufet stodki: sernik, szarlotka, rafaello, blok
czekoladowy, kruche babeczki, owoce sezonowe

Napoje: kawa, herbata, woda niegazowana z
mietq i cytryng, soki owocowe, hapoje gazowane

Optata serwisowa za alkohol
Wynajem sali wraz z obstugqg

Pokrowce na krzesta, zywe kwiaty sezonowe,
Swiece

Parking dozorowany




Lupy

Rosét krolewski ze szparagami i pierozkami
Z miesem

Tradycyjny rosét z makaronem

Flaki

Kurkowa z tazankami

Krem z brokutdw z prazonymi migdatami
Krem pomidorowy z grzankami

Francuska zupa cebulowa z grzankg
Chtodnik (sezonowo)

Zurek z biatg kietbasq i jajkiem

Barszcz czerwony z uszkami lub krokietem




Dania gtéwne

Filet z kurczaka faszerowany mozzarellqg i szpinakiem z opiekanymi ziemniakami,
warzywami z pary i sosem z suszonych pomidorow

Roladki z indyka faszerowane serem feta i suszonym pomidorem podane z puree
ziemniaczanym, szpinakiem smazonym i sosem serowym

Schab panierowany z ziemniakami i kapustg zasmazang

Devolay z ziemniakami i surowkqg z kapusty pekinskiej

Tradycyjna pieczen wieprzowa z kluskami slgskimi, buraczkami i sosem grzybowym
Poledwiczki wieprzowe z ziemniakami, brokutem i sosem kurkowym

Cordon bleu (szynka, ser) z grating ziemniaczang i fasolkg szparagowq

Kaczka pieczona z sosem z czerwonej porzeczki, ziemniakami opiekanymi i

buraczkami — doptata 10 zt/ os.



Dania wegetarianskie i weganskie

Kotleciki sojowe z ziemniakami opiekanymi i warzywami z pary
Papryka faszerowana warzywami i kuskusem podana z miksem satat

Camembert panierowany z sosem zurawinowym podany na bukiecie satat

Dania dla dzieci

Filet z kurczaka z frytkami i mizerig

Kotlecik mielony z puree ziemniaczanym i surowkg z marchewki



Przekgski zimne

Miesa pieczone i wedliny

Pasztet z zurawing

Rézyczki z rostbefu z sosem musztardowym
Roladki z szynki szwarcwaldzkiej z jajkiem i rukolg
Szynka szwarcwaldzka z melonem

Paluszki drobiowe w sezamie podane z dwoma sosami
Jaja faszerowane - 3 rodzagje

Tatar wotowy serwowany

Sledz w oleju z cebulkg

Roladki z tososia z biatym serkiem

Roladki z cukinii z musem serowym

Wraps z pastg serowq i warzywami

Schab z musem chrzanowym

Mieso z golonki podane w galarecie

Tymbaliki z kurczaka

Pomidory z mozzarellqg i sosem winegret




Satatki

Gyros
Satatka z owocow morza

Ltocista satatka z wedzonym kurczakiem,
ananasem i kukurydzqg

Mix satat z grillowanym kurczakiem i warzywami
Liscie szpinaku z sosem jogurtowym, parmezanem
I pestkami stonecznika

Mix satat z oscypkiem, bekonem i sosem
Zurawinowym

Mix satat z serem feta i oliwkami z sosem winegret
Satatka z pieczonym burakiem, fetq i rukolg

Przekgski ciepte

Strogonow

Dorsz z tagliatelle warzywnym i sosem
paprykowym

Eskalopki z kurczaka z grillowanymi
warzywami i sosem miodowo -
musztardowym

Roladka drobiowa faszerowana
szpinakiem z tagliatelle warzywnym

I sosem serowym

Eskalopki ze schabu w sosie chrzanowym
z fasolkg szparagowq

Roladka z poledwiczki wieprzowej

z kuskusem z warzywami i sosem
pomidorowym



HOTEL CYPRUS
www.hotel-cyprus.pl

KONTAKT

Dorota Zawtocka (Event Manager) Recepcja
Tel. 22 734 34 53 (catodobowy)

rezerwacje@hotel-cyprus.pl

Tel. 604 250 792 (pon-pt / 2:00-17:00)

sprzedaz@hotel-cyprus.pl
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