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ZESTAW |

1 zupa
1 danie gtéwne _ :
Bufet stodki lub deser serwowany § Lo |

Czas: 2 - 3 godziny i
Cena: od 80 zt/os. dorosta; 50 zt/dziecko 3 - 12 lat $% 0

 ZESTAW ||

6 przekasek zimnych (w tym satatki)
1 zupa
1 danie gtowne

Czas: 5 godzin
Cena: od 140 zt/os. dorosta; 70 ZUdZLECkO 3- 12 lat

ZESTAW IIl

8 przekasek 2|mnych (w tym sa’ratkl)
 1zupa
1 danie gtéwne
1 przekaska ciepta

Czas: 7 godzin
Cena: od 160 z4/0s. dorosta; 90 zt/dziecko 3 12 lat

W CENIE KAZDEGO ZESTAWU:

Bufet stodki: sernik, szarlotka, rafaello, blok czekoladowy,
kruche babeczki, owoce sezonowe

Dodatki: pieczywo, masto, warzywa $wieze, pikle

Napoje: kawa, herbata, woda niegazowana z'rﬁiqtqi cytryna,
soki owocowe, napoje gazowane - bez ograniczen

Menu dla dzieci do 3 lat gratis
(przy zatozeniu, ze jedza tylko zupe)

Dla osdb obstugujacych przyjecie menu o wartosci 50%/0s.
Optata serwisowa za alkohol
Wynajecie sali wraz z obstuga kelnerska,
Dekoracyjne sukienki na krzesta, zywe kwiaty, Swiece

Parking niestrzezony, dozorowany

POZOSTALE KOSZTY PRZYJECIA:

W przypadku przedtuzenia przyjecia - 400 zt/ kazda kolejna godzina




ZUPY

Rosot krolewski ze szparagami i pierozkami z miesem
Tradycyjny rosot z makaronem
Flaki
Kurkowa z tazankami
Krem z brokut z ptatkami migdatow
Krem z pomidoréw z grzankami
Francuska zupa cebulowa z grzanka serowa
Chtodnik (sezonowy)
Zurek z biata kietbasa i jajkiem
Barszcz czerwony z krokietem (z miesem lub kapusta)
Barszcz czerwony z uszkami

DANIA GtOWNE

Filet z kurczaka mozzarellg i szpinakiem faszerowany,
z opiekanymi ziemniakami, warzywami z pary i sosem z suszonych pomidorow

Roladki z indyka faszerowane serem feta i suszonym pomidorem
podane z puree ziemniaczanym, szpinakiem smazonym i sosem serowym

Schab panierowany-podany z ziemniakami z wody i kapusta zasmazang
Devolay podany z ziemniakami z wody i surowka z kapusty. pekinskiej

Tradycyjna pieczen wieprzowa podana z kluskami $laskimi,
buraczkami i sosem grzybowym

Poledwiczki wieprzowe padane z ziemniakami z wody, brokutem i sosem kurkowym
Cordon bleu (szynka, ser) podany z grating ziemniaczang i fasolka szparagowa

Kaczka pieczona podana z ziemniakami opiekanymi,
buraczkami i sosem z czerwonej porzeczki - doptata 10 zt/os.

DANIA WEGETARIANSKIE | WEGANSKIE

Kotleciki sojowe z ziemniakami opiekanymi i warzywami z pary
Papryka faszerowana warzywami i kuskusem podana z miksem satat
Camember panierowany z sosem zurawinowym podany na bukiecie satat

DANIA DLA DZIECI

Filet z kurczaka podany z frytkami i mizerig
Kotlecik mielony z puree ziemniaczanym i suréwka z marchewki

DESERY

Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi
Lody z owocami
Pannacotta z musem truskawkowym
Tiramisu




PRZEKASKI ZIMNE

Miesa pieczone i wedliny
Pasztet z zurawing
Rézyczki z rostbefu z sosem musztardowym
Roladki z szynki szwarcwaldzkiej z jajkiem i rucolg
Szynka szwarcwaldzka z melonem
Paluszki drobiowe w'sezamie z 2 sosami
Jaja faszerowane - 3 rodzaje
Tatar wotowy - serwowany
Sledz w oleju z cebulka
Roladki z tososia z biatym serkiem
Roladki z cukinii z musem serowym
Wraps z pasta serowa i warzywami
Schab z musem chrzanowym
Mieso z golonki podane w galarecie
Tymbaliki z kurczaka
Pomidory z mozzarellg

SALATKI

Gyros
Satatka z owocow morza
Ztocista satatka z wedzonym kurczakiem, ananasem i kukurydza
Mix satat z grillowanym kurczakiem i warzywami
Liscie szpinaku z sosem jogurtowym, parmezanem i pestkami stonecznika
Mix satat z oscypkiem, bekonem i sosem zurawinowym
Mix satat z serem feta i oliwkami
- Satatka z pieczonym burakiem, fetg i rukolg

PRZEKASKI CIEPLE

Strogonow
Dorsz na warzywach w pomidorach podany z sosem paprykowym

Eskalopki z kurczaka podane z grillowanymi warzywami
(cukinia, baktazan, papryka, ziemniak) i sosem miodowo - musztardowym

Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem
podana z tagliatelle warzywnym i sosem serowym

Eskalopki ze schabu w sosie chrzanowym podane z fasolkg szparagowg

Roladka z poledwiczki wieprzowej (bekon, ogorek konserwowy)
podana z kuskusem z warzywami i sosem pomidorowym




Dane kontaktowe:
Agnieszka Skrzeczynska
604-250-792

marketing@hotel-cyprus.pl

Recepcja
22 734-34-53
rezerwacje@hotel-cyprus.pl
www.hotel-cyprus.pl




